
 

 

Les tapas 

 
 Tortilla de patates et oignons caramélisés…………..4€ 
 Piquillos de Madame Loïc/3……………………….……….5€ 
 Calamars frits/6…………………………………………….…...4€ 
 Croquetas de jambon Ibérique/6…….………………….4€ 
 Camemberts panés/3………………………………….………6€ 
 Chorizos grillés/3………………………………………….…….6€ 
 Pilons de poulet buffalo/3……………………………..……6€ 
 Tomme de brebis au piment d’Espelette.…………..7€ 
 Boccadillos chèvre/tapenade de poivrons/4……...6€ 
 Boccadillos lomo & tome de brebis/4…...……...6,50€ 
 Pan con tomates et jambon Ibérique…………….6,50€ 
 Pan con chorizo & chèvre…………………….………….…6€ 
 Blinis de St Jacques au beurre d’herbes/6……..…..6€ 
 Les 12 palourdes farcies du Golfe……….…………...12€ 
 Poulpe grillé & tartare de tomates………..….…….…9€ 
 Gambas grillées curry citron vert /3…..……..….…..8€ 
 Cornet de frites ……………………………………………2.50€ 
 Olives Taggiasche 75g……………………………………….5€ 

 
 

 

A la coupe environ 50G 

 
 Echine de cochon séchée…………………………………….7€ 
 Jambon Ibérique………………………………………….…7.50€ 
 Chorizo Ibérique………………………………………………….5€ 
 Lomo basque au piment d'Espelette……………………7€ 

 

Menu enfant 12€ 
 

Cheese burger ou pilons de poulets/frites 
Glace vanille chocolat ou mousse au chocolat liégeois 

Soda ….. 
 

Salade & Tatakis 
 

 La claquos……………………………………………..14€ 
Camemberts panés, salade, lard grillé, tomates, vinaigrette 
balsamique et pommes de terre sautées. 

 
  Tataki de thon & sésame………………………18€ 

Thon albacore grillé aller-retour, mariné au soja, gingembre, 
sésame et herbes fraiches 

 
 Tataki de filet de bœuf & sésame………...20€ 

Filet de Bœuf 200g grillé aller-retour mariné au soja, 
gingembre, sésame et herbes fraiches 

 
 Les burgers frites sauce bbq 

 
 Le Cheese ……………………….……………..……….13€ 
 Le double steak & cheddar……………..……...16€ 

Sauce cocktail, steak haché VBF, cheddar, ketchup   
 

 Le Woody …………………..……………...….……….14€ 
 Le double steak & cheddar……………………...17€ 

Sauce cocktail, steak haché VBF , salade, tomates, 

oignons, cornichons, cheddar 
  

 Le Woody bacon ………………………….……..….15€ 
 Le double steak & cheddar& lard………….. .18€ 

Sauce cocktail, steak haché VBF , salade, tomates, 
oignons, cornichons, cheddar, lard grillé 
 

 Le Pulled Pork………………………………..…….…13€ 
Epaule de cochon confite VPF dans la sauce barbecue 
36h, salade, oignons crispy 

 
Aucun changement possible dans les burgers/ 

steaks servis à point 

 
 

  

 Les viandes/ frites maison/salade 
 

   Cochon 
 

 Ribs de cochon barbecue 550g……….….……...17€ 
 Filet mignon érable & cubèbe 200g……………..…15€ 
 T-bone Ibérique Pata Negra 250g…....…………19€ 
 Pulled pork barbecue & oignons crispy…………..12€ 

 

 
Volailles 

 
 Pilons de poulet Buffalo /5.………………..………13€ 
 Suprême de poulet label rouge BZH…………..15€  
 Magret de canard entier ……………………………26€ 

« Mariné au sirop d’érable et poivre de cubèbe » 

 
 

Bœuf 
 

 Côte de bœuf normande 500g ……………….....28€ 
 Côte de bœuf normande 1kg……………………..56€ 
 Tournedos de filet de Bœuf VBF 200g…………20€ 
 Autres pièces du boucher !!! voir l’ardoise 
 

Les poissons 

/salade ndes frites maisonde 

 Mi-cuit de thon et gingembre /180g..………...18€ 
 Gambas / citron vert /6  300g……………...…….20€ 
 Poulpe d’Espagne/ paprika 200g……....……....25€ 

 

Garnitures et sauces 
 

1 sauce au choix : 
Poivre de Madagascar 

/tartare/barbecue/salsa verde 
 

1 Garniture au choix 
Frites maison, écrasée de patates 
Chou pock choi , cœur de sucrine 

 
Supplément sauce 1.50€ 

Garniture 2.50€ 
 

 
 

 

Les desserts 
 
 Crème brûlée à la vanille…………........……………………..6.50€ 
 Far poêlé au caramel, glace vanille…………………………6.50€ 
 Mousse au chocolat liégeois et brownies……………….6.50€ 
 Soupe mangue ananas, glace passion………………….…6.50€ 
 Le Trou normand sorbet pomme et calvados…….………..5€ 
 Les 3 macarons exotiques………………………………………4.50€ 
 Café Gourmand ou rhum gourmand……………….………....8€ 

Macaron passion, soupe exotique, glace coco, cannelés caramel 

 

Les coupes glacées 
 

 Pavlova…………………………………………………………..………….7€ 
Glace vanille, coulis de framboises, crème fouettée, meringue, citron vert 

 Brownie pécan…………………………………..………..…………….7€ 
Glace vanille pécan, glace choco noisette, coulis chocolat, crème fouettée, 
brownie 

 Chouchou…………….…………………………………………………….7€ 
Glace caramel, glace sablé breton, coulis caramel, chouchous, crème 
fouettée 

 Exotik………………………………………….…………………..………...7€ 
 Sorbet noix de coco, mangue, passion et fruits exotiques 

 Mon colonel………………………………..………………………..…...8€ 
 3 boules de sorbet citron, 4cl de vodka 

  Williamine…………………………………………………..…………….8€ 
  3 boules de sorbet poire, 4cl d'eau de vie de poire  

 
Aucun changement possible dans la composition des coupes glacées 

 

Digestifs 
 

 Get 27, 31, menthe pastille, bailey’s……………………..……6€ 
 Cointreau……………………………………….………………..…………6€ 
 Rhum Don Papa, Diplomatico………….…………………..…....8€ 
 Poire Williams……………………………….…………………..……….8€ 
 Cognac aux amandes…………………….………………..………….8€ 
 Bas Armagnac……………………………….………………..………….8€ 
 Calvados……………………………………………………………………..8€ 
 Irish, cuban ou french coffee…………………………………...…8€ 

 

Boissons chaudes 

/salade ndes frites maisonde 

 Café, déca, allongé, serré……………………………………………2€ 
 Noisette, crème…………………………………………………….2.20€ 
 Grand café, déca………………………………………………………..4€ 
 Thé, infusion….………………………………………………………3.80€ 

 

Retrouvez nos plats à 

emporter sur la 

Boutique en ligne 

Chezwoody .fr 


