BARBECUE / BRASSERIE

Ribs de Cochon Barbecue 550g 20€
Ribs de Cochon Chipotle 550g 21€
Y2 Ribs de Cochon Barbecue 11€
%2 Ribs de Cochon Chipotle 12¢€
Chorizos grillés /4 13€
Pulled Pork Barbecue/ oignons crispy 14€
Filet Mignon de Cochon 200g 17€
Supréme de Poulet fermier Churrasco 17€
Onglet de Boeuf 200g 19€
Entrecote 300 gr 27€

Basse cote de Boeuf 61 heures 200g 20€

Jarret de Porc/ jus corsé 25€

Tataki de Boeuf Mariné et grillé aller-retour ~ 18€

Sauce soja sucrée/ menthe/coriandre/basilic

Tataki de Saumon Mariné et grillé aller-retour 18€

Sauce soja sucrée/ menthe/coriandre/ basilic

Fish & Chips, sauce tartare 17€
Salade de Croustillants de Chévre 15€
Lard grillé, tomates, salade

Salade Caesar 17€
Tenders/ sablé parmesan/ tomates/ anchois de Cantabrie/ salade
Tartare de Boeuf au couteau préparé 180 gr 16€

360 gr 30€

GARNITURES / SAUCES

1 SAUCE ET 1 GARNITURE AU CHOIX / SUPPLEMENT GARNITURE 2.50€ / SUPPLEMENT SAUCE 1€

Frites
Mélange de jeunes pousses
Pomme de terre grenailles
Crémeux de patates douces
Rusty Tartufata/ Champignons + 2.50€

Barbecue
Tartare
Mayonnaise curry
Jus de viande au poivre ou roquefort
Béarnaise

DESSERTS/ COUPES GLACEES

Créme brilée a la tonka

Far poélé au caramel, glace vanille
Gaulfre, glace vanille, caramel, chantilly
Gaufre, glace vanille, framboises, chantilly

Café ou Rhum arrangé Gourmand

Glace vanille/ créme briilée/ délicieux chocolat/ cheesecake
Fromage du moment
Délicieux au chocolat, creme anglaise carambar

Cheesecake spéculoos

1€
1€

9€
8€
8€

Pas de changement possible dans la composition

des coupes glacées et des desserts

Pavlova 8€
Glace vanille/ framboises/ créme fouettée/
meringue/ citron vert

Brownie pécan 8€

Glace vanille pécan, choco noisette/ coulis chocolat/

créme fouettée/ brownie

Chouchou 8€
Glace caramel, sablé breton/
coulis caramel/ chouchous/ créme fouettée

Mon Colonel 8€
3 boules de sorbet citron/ 4cl de vodka

Williamine 8€

3 boules de sorbet poire/ 4cl d'eau de vie de poire



